Inom

d la carte

forratter

ldgtempererad lax

blomkaélsroyal, picklad blomkal, réttika & parllék
125:-

enbarsgravad vildsvinsfilé frdn norra skéne

dpple- & timjanpuré, rarérda lingon & hembakat knécke
125:-

vinkokta bldmusslor

med vitloksbréd, det vill saga moules mariniéres
halv 115:-, hel 175:-

inoms plockplanka

pé en planka serveras kvéllens olika godsaker
145:-

varmratter

svensk hangmérad ryggbiff

semitorkade kérsbarstomater, ostronskivling & potatisfondant
245:-

halstrad torskrygg

braserad svartrot, fénkéalscrudité, kélrotspuré & vitvinssas
245:-

ortfylld lammstek frén ésterlen

rokt lammbkorv, ragu pa vita bénor, persiljerotscreme & rédvinssky
225:-

ossobuco

ldngbakat kalvldgg frdn sunnantorp, gremolata & kokt Larsvikenpotatis
195:-

ljummen sallad p& rimmad gardsgris
dpple, bénor, spenat, senap- & honungsdressing
165:-

kvallens husman
(man-tor)
135:-



Inom

desserter

desserter

kola pannacotta

hallonsorbet, hallonmarmelad & maréng
89:-

notbrownie

blébdrsglass, vanilj- & blabarskompott & chokladflarn
89:-

en utvald ost
med tillbehor
79:-

hemlagad tryffel
22:-

hemgijord glass eller sorbet
25:- / kula



